
TEAM‑COOKING
Cuina en equip, treball col·laboratiu i diversió assegurada

A C T I V I T A T S  D E  T E A M - B U I L D I N G



Tallers de cuina

Treball col·laboratiu, cuina professional i diversió apta per a tota
mena de grups.

Els tallers de cuina són una activitat flexible i fàcilment adaptable a
les necessitats de cada grup. Es pot organitzar com una activitat
relaxada i entretinguda o com una desafiant i emocionant
competició entre equips al més pur estil Masterchef, on només
quedarà un equip guanyador.

També es pot fer un taller de cuina d’estil més tradicional, sense
incloure dinàmica de joc.

Reserva de l’espai en exclusiva✓✓

Guia, dinamització i supervisió✓✓

Receptes impreses per facilitar el seguiment✓✓

Begudes durant l’activitat✓✓

Davantals de cuina durant l’activitat✓✓

Dinar / sopar a taula per acabar✓✓

E L M I R A D O R D E C A N C A S E S

Q U È  O F E R I M

Q U È  I N C L O U ?



P A S   A   P A S

Com funciona?

01
Selecciona una activitat / menú

02
Reserva una data i un horari
Confirmem l’espai en exclusiva
per al teu equip i quadrem l’horari
que millor s’adapti a la vostra
jornada.

03
Personalitza l’activitat
Davantals amb el logo d’empresa,
branding a la recepta o un premi
per a l’equip guanyador. Tot
s’adapta a vosaltres.

Aperitiu de benvinguda. Inclou aperitiu,
cava…

✓✓

Activitat complementària: tast de vins,
scape box…

✓✓

Celler i begudes addicionals a triar✓✓

Regals personalitzats: logo als davantals o
premi al guanyador

✓✓

«T’ajudarem a planificar, dissenyar i produir l’esdeveniment que busques per a la teva empresa.»
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T A L L E R S  D E  C U I N A



APER IT IU

– Patates braves
– Croquetes

PER ELABORAR

– Tàrtar de tomàquet, espècies, cremós d’alvocat i cruixent de papadum
– Crostini de formatge de cabra caramel·litzat, compota de ceba i panses

PLAT PR INCIPAL

– Paella del senyoret de peix i marisc o fideuà de sípia i boletus edulis

POSTRES

– Tiramisú de la casa

BEGUDES

– 1 ampolla de vi per cada 3 persones · 2 refrescos, cervesa o vermut per persona

T E A M C O O K I N G

Paella
Menú Paella · 3 hores 

1 ,5 HORES D’ACTIVITAT APERITIU INCLÒS BEGUDES INCLOSES

78,5€ MÍNIM 10 PERSONES



T E A M C O O K I N G

Tapes
Menú Tapes · 3 hores 

1 ,5 HORES D’ACTIVITAT APERITIU INCLÒS BEGUDES INCLOSES

78,5€ MÍNIM 10 PERSONES

APER IT IU

– Patates braves
– Croquetes

PER ELABORAR

– Gaspatxo
– Ensaladilla russa
– Broqueta de xistorra i ceba caramel·litzada
– Truita de patates
– Paella del senyoret de peix i marisc o fideuà de sípia i boletus edulis

POSTRES

– Flam d’ou

BEGUDES

– 1 ampolla de vi per cada 3 persones, 2 refrescos, cervesa o vermut per persona



T E A M C O O K I N G

Calçotada
Menú Calçotada · 3 hores 

1 ,5 HORES D’ACTIVITAT APERITIU INCLÒS BEGUDES INCLOSES

83,5€ MÍNIM 10 PERSONES

APER IT IU

– Patates braves
– Croquetes

PER ELABORAR

– Calçots
– Salsa romesco

PLAT PR INCIPAL

– Graellada de carn
– Graellada de verdures

POSTRES

– Crema catalana

BEGUDES

– 1 ampolla de vi per cada 3 persones · 2 refrescos, cervesa o vermut per persona



Mira el vídeo a cancases.com

Viu l’experiència Team‑Cooking
Descobreix l’ambient, la cuina a l’aire lliure i la complicitat de l’equip en acció

https://www.cancases.com/VIDEO/IPHONE_FINAL.mov
https://www.cancases.com/VIDEO/IPHONE_FINAL.mov


P R E U S

Tarifes

TEAM COOKING

78,5€ + IVA / pax

(+5€ en modalitat BBQ o Calçotada)
Mínim 10 persones · Més de 45 persones: sol·licitar pressupost

TEAM COOKING + TALLER COCKTAIL

95€ + IVA / pax

A triar un dels tallers · Mínim 10 persones
Més de 45 persones: sol·licitar pressupost

A L T R E S   S E R V E I S   A D D I C I O N A L S

Davantals personalitzats amb logo · des de 18€/u. Personalització del menú · 10€/persona

Branding: logo corporatiu a la recepta · 25€ Pantalla i projector · 100€ + IVA

CONDICIONS DE PAGAMENT I  RESERVA

La confirmació de l’esdeveniment i la reserva de la data
es fa amb l’abonament del dipòsit (el 75% del total
pressupostat). Cal enviar per correu electrònic una
còpia del comprovant de pagament.

El pagament del 25% restant s’ha de fer 3 dies abans de
l’esdeveniment.
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T A R I F E S  2 0 2 6



L’ACTIVITAT INCLOU

L’ACTIVITAT NO INCLOU

CONDICIONS GENERALS

POLÍTICA DE CANCEL·LACIÓ

ANTELACIÓ DEVOLUCIÓ DEL  D IPÒSIT

Més de 60 dies 90%

Entre 30 i 59 dies 75%

Entre 15 i 29 dies 40%

Entre 7 i 14 dies 25%

Menys de 7 dies No reemborsable

Begudes incloses a l’activitat–

– Reserva d’un espai en exclusiva (en funció del nombre de persones)

– Activitat escollida

– Davantals de cuina durant l’activitat (s’han de retornar en acabar)

Davantals de cuina personalitzats–

– Premis, regals o certificats

– Servei de cafè/te

– Hores extra

– El retard del grup no implica el retard de l’hora de sortida

Pagament del 75% del pressupost per confirmar l’esdeveniment i reservar la data–

– Pagament del 25% restant 3 dies abans de l’esdeveniment

– El nombre final de convidats es tanca 3 dies laborables abans de l’esdeveniment;
les baixes no són reemborsables ni substituïbles

– El preu pot variar segons el nombre final de convidats

– Canvis de data: segons disponibilitat, dins del mateix any fiscal de l’esdeveniment
contractat
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T E R M E S  I  C O N D I C I O N S



E L S   N O S T R E S   C L I E N T S

Han confiat en nosaltres
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C O N F I A N Ç A



M É S   D E   1 0 0   E M P R E S E S

Ens continuen triant

«T’ajudarem a planificar, dissenyar i produir l’esdeveniment que busques per a la teva empresa.»
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C O N F I A N Ç A



events@cancases.com
+34 638 44 81 99

P A R L E M  D E L  T E U  P R O P E R  E S D E V E N I M E N T !


