
TALLER DE COCKTAILS
Coctelería profesional, trabajo en equipo y mucha diversión para

sorprender a tu grupo
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Q U É O F R E C E M O S

Taller de cocktails
Trabajo colaborativo, coctelería profesional y diversión apta para
todo tipo de grupos

Los talleres de cocktails son una actividad flexible y fácilmente adaptable
a las necesidades de cada grupo.

Aprende de la mano de un experto coctelero a preparar tres deliciosas
propuestas. Conocerás la técnica, los ingredientes y las claves para crear
el cóctel perfecto y sorprender a tus amigos en tu próxima reunión. ¿Lo
mejor? ¡Podrás probar tus creaciones!

¿ Q U É  I N C L U Y E ?

✓ Reserva del espacio en exclusiva

✓ Guía, dinamización y supervisión

✓ Recetas impresas para facilitar el seguimiento

✓ Bebidas y picoteo durante la actividad

✓ Delantales de cocina durante la actividad

T A L L E R D E C O C K T A I L S
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P A S O A P A S O

¿Cómo funciona?

01
Reserva una fecha y horario
Confirmamos el espacio en exclusiva para tu grupo
y cuadramos el horario que mejor se adapte a
vuestra jornada.

02
Elige tu menú de cocktails
Moscow Mule, Mojito Cubano y Pisco Sour, con
aperitivo y bebidas incluidas durante toda la
actividad.

03
Personaliza tu evento

«Te ayudaremos a planear, diseñar y producir los eventos que estés buscando para tu empresa.»

T A L L E R D E C O C K T A I L S

Aperitivo de bienvenida: incluye aperitivo, cava…–

– Actividad complementaria: cata de vinos, scape box…

– Bodega y bebidas adicionales a escoger

– Regalos personalizados: logo en delantales o premio
al ganador
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D I N Á M I C A

Menú Cocktail
Menú Cocktail · 1,5 horas · Aperitivo incluido

A E L A B O R A R A P E R I T I V O

1,5H DE ACTIVIDAD APERITIVO INCLUIDO BEBIDAS INCLUIDAS

T A L L E R D E C O C K T A I L S

Moscow Mule–

– Mojito cubano

– Pisco sour

Patatas xips–

– Trío de olivas

– Agua y refrescos
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P R E C I O S

Tarifas

T A L L E R  D E  C O C K T A I L S  ·  C O N  C O M I D A  E N  E L  R E S T A U R A N T E *

40€ + IVA / pax

T A L L E R  D E  C O C K T A I L S  ·  S I N  C O M I D A  E N  E L  R E S T A U R A N T E

55€ + IVA / pax

O T R O S  S E R V I C I O S  A D I C I O N A L E S

Delantales personalizados con logo · desde 18€/ud Personalización de menú · 10€/persona

Branding: logo corporativo en receta · 20€ Pantalla y proyector · 100€ + IVA

C O N D I C I O N E S  D E  P A G O  Y  R E S E R V A

La confirmación del evento y reserva de la fecha se realiza con el abono del
depósito (el 75% del total presupuestado). Es preciso enviar por correo
electrónico una copia del comprobante de pago.

El pago del 25% restante debe realizarse 3 días antes del evento.
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Términos y condiciones
L A  A C T I V I D A D  I N C L U Y E

L A  A C T I V I D A D  N O  I N C L U Y E

C O N D I C I O N E S  G E N E R A L E S

P O L Í T I C A  D E  C A N C E L A C I Ó N

A N T E L A C I Ó N R E E M B O L S O  D E L  D E P Ó S I T O

Más de 60 días 90%

Entre 30 y 59 días 75%

Entre 15 y 29 días 40%

Entre 7 y 14 días 25%

Menos de 7 días No reembolsable

T É R M I N O S Y C O N D I C I O N E S

Bebidas incluidas en la actividad–

– Reserva de un espacio en exclusiva (en función del número de personas)

– Actividad escogida

– Delantales de cocina durante la actividad (han de devolverse al finalizar)

Delantales de cocina personalizados–

– Premios, regalos o certificados

– Servicio de café/té

– Horas extra

– El retraso del grupo no implica el retraso de la hora de salida

Pago del 75% del presupuesto para la confirmación del evento y reserva de la fecha–

– Pago del 25% restante 3 días antes del evento

– El número final de invitados se cierra 3 días laborables antes del evento; las bajas no son
reembolsables ni sustituibles

– El precio puede variar según el número final de invitados

– Cambios de fecha: según disponibilidad, dentro del mismo año fiscal del evento
contratado
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N U E S T R O S C L I E N T E S

Han confiado en nosotros

C O N F I A N Z A
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M Á S D E 1 0 0 E M P R E S A S

Nos siguen eligiendo

«Te ayudaremos a planear, diseñar y producir los eventos que estés buscando para tu empresa.»

C O N F I A N Z A
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¡ H A B L E M O S D E T U P R Ó X I M O E V E N T O !

events@cancases.com
+34 638 44 81 99
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